


Maison Carrousel est une confiserie artisanale 
française, fondée par Stéphanie de Fresnoye.

Nous proposons une alternative innovante et 
gourmande au traditionnel chocolat de couverture en 
ré-enchantant des incontournables de la confiserie 
française.

Pour les grandes occasions, pour les envies de 
douceur, pour partager et transmettre, pour 
remercier, fidéliser, marquer les esprits.

Ingrédients de 
qualité

Personnalisation Packaging élégant 
éco responsable

Multi livraisons 
partout en France



Une guimauve plus vraie que nature, 
tendre, fondante, douce et 
réconfortante. Surprenante, par les 
saveurs proposées, les alliances, sa 
texture, les souvenirs associés. 

Ingrédients de grande qualité, et 
fabrication maison à Paris dans les 
murs de son atelier, voilà la recette 
de nos confiseries. 

L’invitation est lancée. Il ne vous 
reste plus qu’à déguster….

Le renouveau de la confiserie



La collection 100 % guimauves

COFFRETS DE 36, 24, 12, 6, 4, 3 GUIMAUVES

Nos guimauves sont présentées dans un 
coffret éco-responsable. 

NOS PARFUMS automne hiver : Poire, Noix, 
Vanille, Thé vert agrumes, Cassis, Orange

NOS PARFUMS printemps été : Vanille, Citron 
vert, Pignon, Fruits rouges, Pêche, Thé vert 
agrumes

La Gourmande : guimauve insert praliné



NOS BARRES GUIMAUVES
Guimauve avec praliné noisette, enrobée de chocolat au lait 
Guimauve avec cacahuète et caramel au barre salé et enrobée 
de chocolat noir 
Guimauve avec praliné café et enrobée de chocolat noir 
Guimauve coco, praliné coco et enrobée de chocolat au lait

NOS ESQUIMAUX GUIMAUVES
Guimauve vanille enrobée de chocolat au lait 
Guimauve coco enrobée de chocolat au lait 
Guimauve chocolat enrobée de chocolat noir du Pérou 
Guimauve cacahuète enrobée de chocolat noir avec éclat de 
cacahuète



Les pâtes de fruits

Nos délicieuses pâtes 
de fruits artisanales 
sont à découvrir au 
plus vite !

3 parfums : 
Cassis
Ananas
Noix de Coco

Nos petits délices
Nos guimauves vanille 
enrobées d’un délicieux 
chocolat.



Les offres 
saisonnières
Noël, Pâques, Saint 
Valentin…

Nos pâtissiers n’ont 
pas finis de vous 
surprendre !



L’OFFRE HÔTELLERIE
Nous vous accompagnons pour renouveler votre 
offre sucrée pour surprendre vos clients à travers 
une expérience gourmande unique !

Coffrets de 3, 4, 6 ou 12 :

- Produits d’accueil en chambre
- Offre minibar
- Douceurs pour les boissons chaudes
- Attentions gourmandes en séminaire ou 

espaces bien être.

Tous nos produits sont également disponibles en 
VRAC.



PERSONNALISATIONS

Création de fourreaux* avec le nom, 
couleurs, design de l’hôtel.

Créations thématiques : estivales, 
événements exemple les JO de Paris.

Création de recettes sur mesure.
*entre 0,5€ et 1€ Ht par fourreau



THÉMATIQUES

Packaging JO 2024

Noël

Saint Valentin

Paris



INFORMATIONS 

DLUO à la livraison

Guimauve : 3 semaines

Enrobée de chocolat : 3 mois

Pâtes de fruits : 6 mois

FRANCO : 250 € HT

*Livraison offerte pour la 
première commande

Grille tarifaire hôtellerie*



MERCI !

Juliette Guyot
juliette.guyot@maison-carousel.com
06 76 79 24 37

mailto:juliette.guyot@maison-carousel.com

